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EPISODE 7 - PESTO GENOVESE

Zutaten fir ca. 10 Portionen:

150 g Basilikumblatter

175 - 200 ml kalt gepressten, extravirgine Olivendl
100 g Pecorinokése

100 g Parmesankase

2 gehackten Knoblauchzehen

Y2 TL Salz

40 g Pinienkerne

2 EL heiBes Wasser

Die Pinienkerne leicht braun anrésten
Die Basilikumblatter und Kéase grob zerhacken und in einen Schissel geben

Den Salz, Knoblauch und Pinienkerne dazu geben und vermische alles

Alles in einen Mixer geben mit eine groBer SchuB3 OIiven6I__
Zu eine samigen Paste mixen und, falls notwendig, mehr Ol hinzufiigen

Nun gebe alles in eine Schale und tue ein paar Essléffel davon auf einen Teller heiBes Pasta



